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PL - Gratulujemy wyboru produkiu VARMIX 2
z serii SYSTEMAT spofecznoséi Vase DEDRA, s.r.o.

Jestesmy przekonani, ze nasz produkt bedzie niezawodnie stuzyt panstwu przez lata.

Mozesz juz zaczqé korzystaé z jego zalet, jestesmy przekonani, ze VARMIX utatwi sporo prac w kuchni. Od teraz
gotowanie bedzie przyjemnosciq, zaoszczedzisz sporo czasu, ktéry bedzie mozna spozytkowaé w inny sposdb.
Instrukcja obstugi krok po kroku opisuje prace VARMIXU . Zapoznaj sie z instrukejq obstugi. Kazdy z etapéw podczas
konstrukcji urzqdzenia miat za zadanie udoskonali¢ sprzet i w efekcie dostarczy¢ do klienta produkt najwyzszej jakosci. Fir-
ma bardzo ceni sobie opinie klientéw, zalezy nam by produkt spetnit wszystkie oczekiwania . Mamy nadzieje, ze VARMIX
dostarczy duzo frajdy podczas gotowania.
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Ostrzezenia

VARMIX jest przeznaczony do vzytku domowego lub podobnego np.:
* Pomieszczenia socjalne dl pracownikéw w sklepach, biurach itp.
* Dla klientéw hoteli, moteli i innych miejscach wypoczynku.
* Schroniska, pensjonaty (dla klientéw)
* Domki letniskowe

VARMIX spetnia najwyisze standardy bezpieczenstwa. Dla wlasnego bezpieczenstwa nalezy zapoznac¢ sie

z instrukcjq obstugi, przed pierwszym uzyciem. Nalezy zwréci¢ szczegélng uwage na nastepujgce kweste:

* Zachowaj instrukcje obstugi jest ona integralng czesciq urzadzenia VARMIX. Zwtaszcza jesli z urzgdzenia
korzysta nowa osoba, ktéra robi to po raz pierwszy.

* VARMIX nie jest przeznaczony do stosowania przez (w tym dzieci) osoby o ograniczonej sprawnosci
manualnej, fizycznej lub psychicznej. Sprzet nie moze by¢ uzytkowany przez osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego do$wiadczenia i wiedzy dotyczqcej sprzetu VARMIX, chyba, ze bedq pod nadzorem
odpowiednio poinstruowanych oséb.

* Dzieci powinny byé pod opiekq dorostych gdy VARMIX jest wigczony. VARMIX spetnia najnowsze normy
bezpieczenstwa, urzqdzenie byto testowane przez firme DEDRA.

* W przypadku korzystania z urzqdzenia w innym kraju niz kraj w ktérym zostat zakupiony normy
bezpieczenstwa nie sq spetnione. Firma Vase DEDRA nie ponosi odpowiedzialnoéci za ewentualne szkody
powstate w wyniku nieprzestrzegania warunkéw gwarancji.

* Trzymaé z dala od dziecil Produkt nie jest zabawka.

* Produkt zawiera elementy funkcjonalne i ostre!

Ryzyko porazenia prqdem

* Przed przystqpieniem do czyszczenia urzqdzenia VARMIX, nalezy odtqczyé go od pradu.
Podobnie w przypadku diuzszego nieuzywania sprzetu.

* Urzqdzenia VARMIX nie nalezy zanurza¢ w wodzie. Czyszczenie przy pomocy wilgotnej migkkiej szmatki.
Do wnetrza urzqgdzenia nie moze dostac sie jedzenie w stanie statym lub ciecz.

* VARMIX i reszta wyposazenia w tym naczynie ze stali, przewdd zasilajgcy nalezy co jaki$ czas skontrolowaé.
Uszkodzone czeéci mogq by¢ niebezpieczne. W przypadku uszkodzenia ktdrejkolwiek z czesci VARMIX
nalezy skontaktowaé sie z dziatem obstugi klienta Vase DEDRA lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

* VARMIX moze byé naprawiany wytqgcznie przez autoryzowany punkt serwisowy lub w siedzibie firmy Vase
DEDRA. Dotyczy to nawet uszkodzenia przewodu zasilajgcego . Kazda naprawa na wiasng reke moze
zagraza¢ zyciu lub zdrowiu uzytkownika.

Ryzyko zranienia ostrymi nozami

* Ostrze mieszajqce jest bardzo ostre! Nalezy zachowaé ostroznoéé podczas mycia, przenoszenia, ponowne-
go montazu. Ostrza muszq by¢ ostrze by poradzity sobie z ziarnami kawy czy kostkami lodu. Ostrze nalezy
przenosi¢ trzymajqc za gérng cze$é. Nigdy nie nalezy unosi¢ pokrywy podczas pracy urzgdzenia.

Ryzyko poparzenia gorgcym jedzeniem

* Nigdy nie nalezy przekraczaé¢ maksymalnej objetosci naczynia, wynosi ona 2,0 litra.

* W naczyniu znajdujq sie podziatki— 0,51, 11, 1,51, 2 . Pokrywe urzqdzenia nalezy doktadnie oczysci¢
przed uzyciem. Za kazdym razem nalezy kontrolowaé czy jest czysta. Ewentualna nieszczelno$é powinna
by¢ zniwelowana: poprzez wymiane uszczelki lub pokrywy. Wymiana uszczelki powinna odbywaé sie $cisle
wedtug instrukeiji, w przeciwnym razie moze dojé¢ do uszkodzenia.

* Nie nalezy otwieraé ,na site” pokrywy urzqdzenia. Otworzy¢ pokrywe mozna wytqcznie gdy urzqdzenie
jest wylgczone, czyli predko$é na wyswietlaczu wynosi 0. A mechanizm blokujqcy jest zwolniony.

* Nalezy pamietaé o niebezpieczenstwie wydostania sie gorqcej cieczy poza urzqdzenie podczas zdejmo-
wania pokrywy z naczynia ze stali. W6z miarke do pokrywy i pozostaw jq w niej do skohczenia pracy,
zwlaszcza gdy w naczyniu znajduje sie gorgce jedzenia (np. dzem, zupa) predko$é (3 — 6) i przy wyzszych
obrotach (7 = 10).
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W przypadku mieszania lub miksowania goracych ptynéw lub pokarméw nalezy stopniowo zwiekszaé
predkosé. Zacznij od niskiej predkosci i przy pomocy przyciskow + i = zmniejszaj lub zwigekszaj predkosé.
Wéwczas mieszanie gorgcego jedzenia bedzie bezpieczne. Niezastosowanie sie do tego zalecenia moze

doprowadzi¢ do wydostanie sie gorgcej cieczy poza urzqdzenie i w efekcie do poparzenia.

* Podczas przygotowywania gorgcej zywnosci (temp. wyzsza niz 50 °C) nie nalezy wigczaé trybu PULSE i
wyjmowaé miarki.

* Dostawki do gotowania na parze nie nalezy uzywaé do przygotowywania duzych iloéci jedzenia.

* Podczas korzystania z dostawki do gotowania na parze nalezy wigczaé wytqceznie niskie predkosci (> 2).
Przy wyzszych predkos$ciach gorgca ciecz moze wydostaé sie na zewngtrz lub moze wytworzyé sie piana.

* Nalezy upewnic sie, ze VARMIX jest umieszczony na czystej, stabilnej powierzchni, zwtaszcza podczas
korzystania z dostawki do gotowania na parze.

* Naczynie ze stali nalezy wyjmowaé z zachowaniem szczegélnej ostroznosci zwtaszcza gdy w naczyniu
znajduje sie gorqce danie.

Niebezpieczenstwo poparzenia gorgcq cieczqg i parg wodng i skroplong parg wodng

* Nalezy doktadnie sprawdzié czy dostawka do gotowania na parze jest prawidtowo zamontowana w
naczyniu ze stali VARMIX.

* Zachowaj ostrozno$é podczas gotowania na parze, krawedzie pokrywa oraz naczynie ze stali jest bardzo gorgce.

* Jedyny element jaki mozna dotykaé podczas gotowania to uchwyt naczynia ze stali.

* Nigdy nie uzywaj dostawki do gotowania na parze bez pokrywy.

* Podczas gotowania na parze nalezy pamietaé, by nadstawka byta przykryta pokrywq, nalezy zapobiec
wydostaniu sie pary i skraplaniu sie jej. Para wodna wydostaje sie jedynie przez otwdr w pokrywie. Nalezy
zachowaé ostrozno$é¢ podczas podnoszenia pokrywy.

* Podczas gotowania na parze VARMIX nalezy trzymaé z dala od dzieci. Nalezy ostrzec dzieci przed
niebezpieczenstwem poparzenia gorqcq cieczq i parg wodng.

* Nie nalezy przepetiaé nadstawki do gotowania na parze, ilo§é zywnosci nie powinna przekraczaé
gérnej krawedzi. Otwér w pokrywie nie powinien by¢ zablokowany w przeciwnym razie w naczyniu moze
wytworzyé sie wysokie ci$nienie w efekcie moze nawet dojé¢ do wybuchu. Istnieje wéwczas durze ryzyko
poparzenia i innych urazéw.

* Nalezy upewnié sie ze podczas podnoszenia pokrywy nie przyczepity sie do niej resztki jedzenia, nalezy
uwazaé na niekontrolowane uwolnienie pary wodne;.

* Zachowaj ostrozno$¢ podczas nalewania gorgcej cieczy do naczynia, gorgca para wodna moze
doprowadzié do oparzen.

Niebezpieczenstwo poparzen w wyniku kontaktu z nagrzanymi czesciami
Przechowuj VARMIX zawsze w miejscu niedostepnym dla dzieci i ostrzez je przed ewentualnym
niebezpieczenstwem oparzenia.

Niebezpieczenstwo obrazen w wyniku wydostania sie zimnych potraw na zewngtrz
* W trakcie obstugi urzqdzenia VARMIX na $rednich (3-6) i wyzszych (7—10) obrotach lub wciskajgc przycisk
PULSE w celu posiekania lub zmiksowana zimnego jedzenia, nalezy mocno przytrzymywaé miarke.

Ryzyko zranienia ostrymi czesciami
Podczas czyszczenia lub przenoszenia noza lub innych ostrych elementéw zachowaj szczegélng ostroznosé.

Niebezpieczenstwo obrazen w wyniku nieprawidtowego uzytkowania

* Nie nalezy zdejmowaé pokrywy urzqdzenia na site

* Zmiana predkosci podczas pracy ubijaka motylkowego moze odbyé sie wytqcznie gdy jest on prawidtowo
zainstalowany.

* Podczas korzystania z ubijaka motylkowego nie nalezy stosowaé wiekszej predkosci niz 4

* Nigdy nie wktadaj topatki do urzqdzenia gdy ubijak motylkowy jest w ruchu.

* Nie dodawaj sktadnikéw ktére mogq zablokowaé ubijak motylkowy i podczas pracy VARMIX.
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Niebezpieczenstwo obrazen w wyniku korzystania z nieodpowiednich przedmiotéw lub sprzetu

* Nalezy uzywac tylko czesci dotgczonych do VARMIX lub oryginalnych czeéci zamiennych zalecanych przez
Vase DEDRA lub innych dedykowanych do sprzetu VARMIX.

* Nie wolno uzywaé czesci z urzqdzen starszego typu VARMIX nawet gdy jest to sprzet z firmy Vase DEDRA.

* Do przykrycia urzqdzenia uzywaj wytqcznie pokrywy dostarczonej z urzqdzeniem VARMIX

* Do przykrywania otworu w pokrywie naczynia miksujgcego nalezy uzywaé miarki. Nie przykrywaé
recznikiem kuchennym itp.

* Do mieszania potraw w naczyniu miksujgcym nalezy uzywaé wytgcznie topatki z tarczg ochronng. Do
mieszania nigdy nie nalezy uzywaé tyzeczek, tyzek ani innych podobnych przedmiotéw. Mogq one zostaé
wciggniete przez obracajqcy sie néz, co moze spowodowaé obrazenia.

* Przed wlozeniem topatki do otworu w pokrywie naczynia miksujgcego nalezy zamkngé pokrywe naczynia.

* W celu ochrony urzqgdzenia VARMIX przed upadkiem nalezy postawi¢ je na czystej, stabilnej i réwne;j,
nierozgrzewajqcej sie powierzchni. Nalezy ustawi¢ VARMIX w odpowiedniej odlegtosci od krawedzi tej
powierzchni, aby zapobiec jego upadkowi, a takze pozostawi¢ odpowiedniq przestrzen nad nim.

* Przy wyrabianiu ciasta lub siekaniu zywnoéci w naczyniu miksujgcym moze nastqpi¢ zachwianie réwnowagi,
co w pewnych okolicznosciach moze doprowadzié¢ do przemieszczenia sie catego urzqgdzenia. W zwigzku z
tym nie nalezy pozostawiaé urzqdzenia w trakcie pracy bez nadzoru, poniewaz moze ono spa$é¢ z miejsca,
na ktérym jest postawione.

NIEBEZPIECZENSTWO USZKODZENIA

» W wyniku dziatania gorgcej pary wodnej
Nalezy zachowaé odpowiedniq odlegto$é pomiedzy urzqdzeniem VARMIX i przystawkq do gotowania
na parze (wiszgce szafki, pétki) oraz wokét nich, w celu unikniecia uszkodzenia w wyniku dziatania
wydostajgcej sie gorgcej pary wodne;.

« W wyniku dziatania zewnetrznych zrédet ciepta
Nalezy zachowaé odpowiednig odlegto$é pomiedzy urzqdzeniem a zewnetrznymi zrédtami ciepta,
np. grzejnikiem, gorgcq blachq, itp. Nie stawia¢ VARMIX ani jego kabla sieciowego na powierzchniach
bedqcych zrédtem ciepta (np. gorgeych ptytkach kuchenki), poniewaz przypadkowe wigczenie kuchenki
mogtoby spowodowaé uszkodzenie urzqgdzenia

« W wyniku wyciekania potraw
Nalezy pamietaé o zamontowaniu uszczelki noza na trzpieniu noza oraz upewni¢ sie, ze uszczelka
zostata do niego dopasowana. Brak uszczelki moze doprowadzi¢ do wycieku mieszanych lub gotowanych
potraw i do uszkodzenia urzqdzenia. Nigdy nie uzywaj trybu pulsacyjnego i duzych predkosci gdy
temperatura dania jest wyzsza niz 50 ° C nie uzywaj wigkszej predkosci niz 5. W przeciwnym razie istnieje
niebezpieczenstwo poparzenia siebie i ludzi wokét. By zapobiec urazom postepuj zgodnie z instrukejg
obstugi.

« W wyniku niedostatecznego chtodzenia
Nalezy upewnic sie, ze otwory wentylacyjne po obu stronach urzqdzenia nie sq zabrudzone ttuszczem,
resztkami jedzenia, itp. i nie sq zakryte. Zastoniecie otwordw moze doprowadzié¢ do uszkodzenia urzqdzenia.

« W wyniku nieprawidtowego sposobu uzytkowania
VARMIX pouzivejte vyhradné s napdjenim stfidavym proudem a sitovym napéjenim fddné nainstalovanym
elekirikdfem. Napéti a frekvence sifového napdjeni musi odpovidat typovému 3titku (na spodni &asti hlavniho
pristroje VARMIX).

* Korozja
Naczynie ze stali nalezy starannie osuszy¢ po umyciu, naczynie VARMIX nie nadaje sie do mycia w
zmywarce. Elementy z tworzywa sztucznego mogq zosta¢ zniszczone przez detergenty stosowane w
zmywarce.

Jeszcze raz dzigkujemy za zaufanie zakup urzqgdzenia SYSTEMAT VARMIX to dobry wybér.
Jeste$my przekonani, ze uda sie panstwu docenié zalety urzqdzenia. Jest to jedno z najlepszych urzqdzen tego
typu na rynku. Mozna je w petni dopasowaé do wiasnych potrzeb.

* VARMIX nie tylko utatwi i przyépieszy wiele czynnosci w kuchni, ale zmotywuije cie do tworzenia nowych i
coraz wymyslniejszych i oryginalnych dan.

* Celem instrukeji jest przedstawié ,krok po kroku” obstuge pomocnika kuchennego VARMIX.
Specjalnie dla naszych klientéw przygotowalismy ksigzke z przepisami by jeszcze tatwiej byto zaczqé prace
z urzqgdzeniem oraz by méc wykorzystaé je w petni.



* VARMIX to bardzo wydajna maszyna, maksymalna temperatura to 100 ° C, a predko$é obrotowa silnika to
10000 obrotéw na minute. VARMIX bedzie Cie wspomagat przez wiele lat w kuchni i z pewnosciq stanie sie
niezastgpionym asystentem. Zastqpi Cie podczas najcigzszych prac w kuchni.

Warto zapoznaé sie z instrukcjq by poznaé i cieszy¢ sie w petni funkcjami urzqdzenia. Dodatkowo warto
wiedzie¢ co zrobi¢ w razie ewentualnych probleméw z urzqdzeniem.

ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Po otwarciu opakowania nalezy sprawdzi¢, czy zawiera ono wszystkie nizej wymienione czesci VARMIX 2

Jednostka napedowa i naczynie ze stali nierdzewnej
Ubijak motylkowy Koszyk do gotowania

» @

Nadstawka do towonlo na parze

z po rywka. Ostrze miksujqce
i
A
Instrukcja obstugi Mieszadto do ciasta topatka z kotnierzem ochronnym  Pokrywa naczynia i miarka

SYSTEMAT I

U

'

EL9378

PANEL STERUJACY

A: LCD display

B: TIME - Tryb czas (od O do 60 minut)

C: TEMP - Tryb Temperatura (od 40°C do 100°C)
D: SPEED - Tryb Predkosé (1 - 10)

E: MENU - Lista programéw

F:  PULSE - Tryb PULSE (przycisk PULSE)

G: ON/OFF - Wiqcz lub wytgcez

+ §TEVP —

+ CspeeD—

O Mmoo O

ON/ OFF

PARAMETRY TECHNICZNE

Moc silnika: 500w,

Predkosé obrotowa silnika: 40rpm do 10200rpm (rpm - obroty na minute)

Elektroniczne zabezpieczenie przed przegrzaniem i przecigzeniem

Moc : 200W-1100W

Naczynie ze stali nierdzewnej z czujnikiem temperatury : Objeto$é maksymalna: 2,0 |
Délka pFivodniho kabelu: 1.0M
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JAK TO ZROBIC

Przed uruchomieniem

Aby obstuga urzgdzenia nie stanowita zadnego ktopotu, VARMIX nalezy ustawié w kuchni w jednym,
wyznaczonym dla niego miejscu. W celu unikniecia upadku urzgdzenia, VARMIX nalezy stawiaé na
czystych, stabilnych i réwnych powierzchniach. Przed pierwszym uzyciem nalezy go doktadnie wyczyscié.

Prawidiowe montowanie naczynia ze stali

Przed wlozeniem naczynia miksujgcego nalezy upewni¢ sie, czy pokretto obrotéw znajduje sie w pozyciji 1.
Naczynie miksujgce nalezy wstawié¢ pionowo uchwytem do przodu i delikatnie docisngé 2 .Naczynie miksujgce
jest osadzone w sposéb prawidtowy, gdy uchwyt znajduje sie z przodu. Aby umiescié naczynie nalezy od

géry pionowo docisngé pokrywe naczynia miksujgcego. Strzatka musi znajdowaé sie nad uchwytem 3.
Nastepnie nalezy przekrecaé pokrywe zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do oporu, az ustyszq Panstwo, ze
zaskoczyta 4. Po ustyszeniu odgtosu upewni¢ sig, ze pokrywy nie da sie dalej obrécié. Pokretto obrotéw nalezy
ustawié w potozeniu zamknietej pokrywy . W przeciwnym razie nie bedzie mozna uruchomié urzqdzenia.

niebezpiecz e stali mozna
otworzy¢ wyla dy urzgdznie
jest w stanie s gkoéé obrotéw

lub gdy ur temperatura

rzywnosci w e
nalezy urzywac
w pokrywie. By

acza 50°C nie
a znajdwac sie
ta nalezy scisle

Wymontowanie noza miksujgcego

Aby wymontowaé néz, nalezy chwycié jednq rekq naczynie miksujqce, a drugq przekreci¢ jego podstawe o 45
stopni w kierunku wskazéwek zegara i pociqgngé¢ jg w dét 5 . Nastepnie nalezy ostroznie chwycié gérng czeéé
noza miksujgcego i wyjgé néz razem z uszczelkq. Néz powinien by¢ chtodny.

Podobnie w przypadku wymiany ostrza na mieszadto do ciasta.

Niebezpieczens

ich dotyka¢. Przy
wyjmo

wedz.

Nalezy |°r=e':'$i_°w'"ieciu noa.



Jak umiesci¢ néz mieszajgcy

Aby umieéci¢ néz, nalezy postepowaé odwrotnie niz w przypadku wyjmowania. Umiesé ostrze mieszajgce w
naczyniu ze stali nierdzewnej. Lekko docisngé i obrécié o 45 stopni w prawo.

Podobnie w przypadku wymiany ostrza na mieszadto do ciasta.

Niebezpiecze zy pamietac o
zamontowaniu us czelka zostata do
niego dopasowan sci i uszkodzenia

VARMIX. Nie nal emp. 50°C). nie
nalezy uzywaé w nosci nie nalezy
vzywac opcji PU két. By zapobiec

OTWORZ

OPIS CZESCI

Przed uzyciem VARMIX nalezy doktadnie zapoznaé sie z kazdym elementem. Kazda z czeici zostata
zaprojektowana z dbatoécig o szczegdty, nowoczesny design i funkcjonalnosé.

Naczynie ze stali
Na zewnetrznej i na wewnetrznej $ciance naczynia znajduje sie praktyczna miarka pokazujgca kolejne
poziomy napetniania. Kazdy znak odpowiada 0,5 |. Maksymalna pojemno$é naczynia miksujgcego wynosi 2 litry.

UWAGA :

W naczyniuv miks

qcych potraw
litry. Nie nalezy

- Prawidtowy montaz naczynia ze stali
1. Umie$¢ pokrywe na naczyniu i docisnij ustyszysz charakterystyczne kliknigcie.
2. Chwy¢ zamkniete naczynie ze stali i umie$é w jednostce napedowe.
3. By zwolni¢ blokade naczynia nacisnij przycisk na urzqdzeniu i pociggnij do géry.

UWAGA : Zawsze um nym razie moze dojsé
do uszkodzenia urz sowanie sie do zlecen

‘/\




Jednostka napedowa VARMIX
Stuzy do mocowania naczynia ze stali nierdzewnej tqczy naczynie z silnikiem. Cate naczynie miksujgce mozna
postawi¢ na blacie roboczym. Ustawianie naczynia na podktadce nie jest konieczne.

Pokrywa naczynia miksujgcego

Pokrywa stuzy do przykrycia naczynia miksujgcego. Ze wzgledéw bezpieczefstwa VARMIX nie zacznie
pracowaé, zanim pokrywa nie znajdzie sie¢ na wiasciwym miejscu i nie zostanie prawidtowo zamknieta. Gdy
urzqgdzenie jest zamkniete, nie wolno na site otwieraé pokrywy

Nalezy zwréci¢ uw zy¢ spodem do géry
az ustyszq Panstwo
traw przez szczeline
za¢ predkosci jesli
kim wypadku nie
nia zawsze pamietaj
ie Zywnosci moze
wartych w instrukeji.

charakterystyczne ki
pomiedzy naczyni
wewnatrz naczyn
nalezy uzywaé wieks
by uszczelka byta
doprowadzi¢ do pop



Miarka
To cze$¢, ktdérg mozna wykorzystywaé na wiele sposobdw. Objetosé miarki wynosi 100 ml. Jest ona
zamknieciem otworu znajdujgcego sie w pokrywie, ktére zapobiega utracie ciepta i nie pozwala
miksowanym i gotowanym potrawom wydostawa¢ sie na zewnatrz. Miarke mozna takze stosowaé do
odmierzania sktadnikéw. Miarke nalezy umiesci¢ do géry nogami by zamkngé pokrywe. Aby dodaé sktadniki
dania nalezy wyjqé miarke i przez otwér dodaé je do $rodka.

Uwaga : Ni qcych potraw
Nalezy uwazaé rywie naczynia
miksujgcego. Podcza pokrywy (np. dzem,
zupa) z predkoscig o cego, np. recznikiem
kuchennym itp. Nalez r bezpieczenstwa jest
zatkany arzenia.

Koszyczek do gotowania
W VARMIX koszyczek do gotowania jest wykonany z wysokiej jakosci plastiku. Podobnie jak miarke, mozna
go wykorzystywaé na rézne sposoby: ¢ Jako sitko do sokéw owocowych i warzywnych. | zastosowaé jako
sitko w czasie odcedzania soku. Podczas odlewania soku do przytrzymywania koszyczka nalezy wykorzystaé
topatke. Do gotowania sktadnikéw, ktére nie powinny uleé rozdrobnieniu, np. pulpety migsne czy rybne.
Nalezy je w catoéci wlozyé do koszyczka i dusié. Do gotowania potraw sypkich (np. ryzu, ziemniakéw).
Wyimowanie koszyczka nie nastrecza zadnych trudnosci. topatke nalezy umiesci¢ w nacieciu koszyczka
i nastepnie go uniesé. topatke mozna wyjgé w dowolnym momencie. Stopki pomagajq odcedzi¢ nadmiar
wywaru w jaki gotowato sie danie.

krawedzi. Nalezy
wania moze dojs¢ do
sieniem sie ci$nienia
zkodzenia ciata.

Nie nalezy przep
upewnic¢ sie, ze resztk
zablokowania pokr

W naczyniu i mo



topatka
topatka to kolejny przyktad inteligentnego rozwigzania zastosowanego w VARMIX. topatka dotgczona
do urzadzenia jest jedynym narzedziem, za pomocq ktérego mozna tqczyé i mieszaé¢ produkty w naczyniu
miksujgcym. topatke nalezy wtozyé do naczynia od géry przez otwér w pokrywie. Dzigki tarczy topatka nie
styka sie z nozem miksujgcym, co pozwala na jej stosowanie podczas gotowania, mieszania i rozdrabniania.
topatke nalezy wykorzystywaé takze do zeskrobywania sktadnikéw z naczynia miksujgcego. Koncdwka
topatki zostata tak zaprojektowana, aby idealnie miescita sie miedzy nozem a $ciankami naczynia. Na
topatce zamontowano specjalng tarcze ochronng, dzieki ktérej nie zsuwa sie z blatu roboczego. Przy
pomocy fopatki mozna bez wysitku wyjqé koszyczek z naczynia.

otow. Do mieszania
RMIX topatki z tarczq
o, nalezy zamknq¢
innych podobnych
owodowac¢ obrazenia.

Niebezpieczens
potraw w naczyniu
ochronng. Przed

pokrywe naczyn
przedmiotéw. Mogq

Ubijak motylkowy (nasadka mieszajgca) ]
Ubijak motylkowy stuzy do ubijania $mietany i jajek. Swietnie sprawdza sie takze podczas przygotowywania
mas kremowych i budyniowych i ubijania biatek. Podczas gotowania mleka lub przygotowywania masy
budyniowej czy sosu, motylek stale obraca sktadnikami, dzigki temu potrawa nie przywiera do dna. Motylek
daije sie tatwo zamontowaé. Motylek ma koacéwke o kulistym ksztalcie, dzieki ktérej mozna go réwniez
tatwo wyjqé. Aby zdjgé motylek nalezy chwyci¢ za kulistg koncédwke i obracajqc jg w obu kierunkach wyjqé
motylek.

E_2

.

\

fowo zamocowany.
ziom wyiszy niz 4.
tkg. Jezeli motylek

tyby go zepsu¢ lub

Uwaga : Urzqdz
Jezeli w naczyni

Gdy do mieszan
jest zamocowan



Wyrabianie ciasta
Koncéwka do wyrabiania ciasta jest pokryta powtokq nieprzywierajqcq, wykorzystaj jg do wyrabiania
twardszych ciast lub potraw ktére wymagajg mieszania podczas gotowania. Ugniatanie zamiast mieszania
ostrzem mieszajgcym, zatozenie mieszadta wyglgda tak samo jok zatozenie ostrza mieszajgcego.

Nadstawka do gotowania na parze
Nadstawka do gotowania na parze sktada sie z trzech czesci :
* Misa, wieko zamykajgce naczynie ze stali.
* Taca parowa (na dole)
* Szeroka pokrywa (u géry)
Wszystkie czeéci zostaty wykonane z wysokogatunkowego plastiku, dopuszczonego do kontaktu z zywnosciq.

(nie jest _rzqdzeﬁ).

Nadstawke mozna wykorzystaé w nastepujgcych zestawach:

Zestaw 1: Dolna cze$¢ razem z wktadem i pokrywq

Ten zestaw idealnie nadaije sie do gotowania réznych potraw np. warzyw z migsem lub rybg, lub wiekszej ilosci
tej samej potrawy np. klusek na parze.

Zestaw 2: Dolna cze$é razem z pokrywa.

Ten zestaw idealnie nadaje sie do gotowania duzych ilosci sktadnikéw danego rodzaju np. warzyw,
ziemniakdw, duzych porcji miesa lub kietbasek.

ong wodaq.



Jak poprawnie korzystaé z nadstawki do gotowania na parze?

1. Dopasuj nadstawke do naczynia ze stali nierdzewne;.

2. Wlej do naczynia co najmniej pét litra wody (zeby jedzenie miato lepszy sam mozesz gotowaé bulion,
wino lub sok).

3. Pét litra ptynu wystarcza na okoto 30 min gotowania, aby méc gotowat diuzej nalezy uzupetié ptyn.

4. Utéz na naczyniu jedzenie i upewnij sig, ze na dnie jest przeptyw powiesza.

5. Po napetnieniu nadstawki umies$é jq na naczyniu ze stali nierdzewnej, ustyszysz klikniecie.

6. Natéz pokrywe.

7. Mniej wigcej po 2 min temperatura wody wynosi 100 ° C (w ten sposdb wytwarza sie para).

8. Teraz ustaw na wyswietlaczu, czas, predkosé i temperature gotowania, nastepnie nacisnij ON/OFF.

9. Wyswietlacz jest ustawiony, a woda w naczyniu zaczyna byé podgrzewana do zadanej temperatury.

10. Para wydostaje sie przez otwory w naczyniu, delikatnie podgrzewa zywno$é¢, zachowuije jej wartosci
odzywcze.

Uwazaj na pare wyd dy gotujesz na parze
trzymaj z dala dzieci i q parq i gorgcq wodq
* Aby sprawdzi¢ czy zywno$¢ jest gotowa do spozycia naciénij przycisk ON/OFF i przechyl lekko pokrywe

w taki sposéb by krople osadzajgce sie na pokrywie wpadty do naczynia. Nastepnie zdejmij pokrywe i

sprawdz czy zywno$¢ jest gotowa.

* Mozesz jednoczeénie gotowaé zywno$¢ o réznej twardosci i konsystencji. Na nizszym poziomie gotuj
zywno$¢, ktéra potrzebuje wiecej czasu do przygotowania, w gérnej czeici tq ktéra gotuje sie szybciej.
Pokréj zywnosé na kawatki o podobnej wielkosci dzieki temu bedq gotowe w tym samym czasie.

* Czas temperature i predko$é mozna zmienié¢ w trakcie gotowania. Jeéli przygotowujesz ciasto na parze
natrzyj naczynie niewielkq ilosciq oleju, dzieki temu nie przyklei sie¢ do naczynia.

* Nalezy mieé¢ na uwadze, ze proces gotowania na parze zaczyna sie z pewnym opéznieniem. W momencie
gdy w naczyniu wytwarza sie para. Jesli podczas gotowania wyparuje duza ilo§é wody nalezy jq uzupetnié,
lepiej dolewa¢ cieptq wode niz zimng, poniewaz proces gotowania na parze bedzie przebiegat szybciej.
Podczas uzupetniania wody nalezy mieé na uwadze niebezpieczenstwo oparzenia, dlatego zachowaj
szczegdblng ostroznoéé!

Popros$ dzieci by dl

ierz niskg predkosé
maksymalnie 2. Wyb

nosci na zewngqtrz




GDZIE POSTAWIC

* Urzqgdzenie VARMIX umiesé na twardej stabilnej powierzchni,
powinna byé czysta odftuszczona i odporna na temperature.

* Przyssawki znajdujqce sie w podstawie urzqgdzenia poprawiajq
stabilno$é urzgdzenia. Pamietaj by urzqdzenie nie byto ustawione na
krawedzi blatu / stotu istnieje ryzyko, ze moze zostaé zrzucone.

* Urzqdzenie powinno byé ustawione w pewnej odlegtosci od innych
sprzetdw, by gorqca para wydobywajqca sie z urzqdzenia nie
uszkodzita ich.

Urzqgdzenie VARMIX umie$é na twardej stabilnej powierzchni, powinna

byé czysta odituszczona i odporna na temperature. Ustaw VARMIX w

jednym miejscu w kuchni. Dzieki temu bedzie zawsze pod rekaq.

Unikniesz w ten sposdb ciggtego przestawiania i chowania urzqdzenia. Bedziesz z niego czesto korzystat.

URUCHOMIENIE

* Przed pierwszym uruchomieniem urzqdzenia nalezy sprawdzi¢ informacije na etykiecie i upewni¢ sie, ze na-
piecie w gniazdku odpowiada napieciu urzqgdzenia.

* Wtéz wiyczke do kontaktu. Po sygnale twéj VARMIX jest gotowy do uzytku.

* Wyswietlacz jest zapalony by przej$¢ w tryb upienia naciénij przycisk ON / OFF.

* Urzqdzenie uruchamia czasomierz, powinien pokazywa¢ 0:00

* Urzqdzenie jest wyposazone w system bezpieczenstwa, ktéry nie uruchomi urzgdzenia jesli jaki$ z elementéw
jest nieprawidtowo umieszczony. Podobnie wys$wietlacz zablokuje sie jesli cos zostanie nieprawidtowo
umieszczone.

* Wybierz jeden z programéw (w menu) lub ustaw recznie czas, predkosé i temperature. Po ustawieniu
wartosci naciénij przycisk by potwierdzié, wtqczenie urzgdzenia.

* Wigcznik znajduije sie z tytu urzqdzenia ON / OFF wciénij przycisk aby wytqczy¢ urzqdzenie lub przejsé
w tryb hibernacji. Przed rozpoczeciem pracy z VARMIX nalezy zapoznaé sie z tresciq ponizszej instrukcii, by
praca byta fatwa i przyjemna.

* Urzqdzenie jest wyposazone w inteligentny system bezpieczenstwa, jest on odpowiedzialny za prawidtowe
umieszczenie naczynia ze stali. W przypadku nieprawidtowej instalacji ktéregokolwiek z elementéw
urzqdzenie nie uruchomi sie. Wyséwietlacz bedzie wéwczas migat, symbol ,czas”, ,temperatura”,
spredkosé”. W przypadku gdy wieko urzqdzenia bedzie niedomkniete urzqdzenie przestanie pracowaé.
Nalezy prawidtowo zatozyé pokrywe i nacisngé  ON / OFF. Urzqdzenie zostanie ponownie uruchomione i
bedzie kontynuowato prace. Podobnie w przypadku innych nieprawidtowosci.

Upewnij sie, Ze ste i suche zanim
roz Zenie.

Wyswietlacz znajduje sie w prawym gérnym rogu gtéwnej jednostki napedowej, jest to wyséwietlacz cyfrowy,
jest fatwy w sterowaniu.
Na wyswietlaczu pojawiajqg sie nastepujgce informacje:
* Tryb czas.
* Tryb Temperatura
* Tryb Predkos¢
* Menu - lista programéw — Dough, Mix, Chop, Blend, Grind, Whisk, Milk, Cook, Steam, Saute
* Tryb PULSE (przycisk PULSE)
Symbol pokazujqcy, ze urzqdzenie jest wigczone.



USTAWIENIA RECZNE

Czas: ustaw zqdang dlugo$é gotowania przytrzymaj przycisk TIME ,,+" lub ,,-"
* Czas mozna ustawi¢ od 1s (0:01) do 60 min (60:00)
Temperatura: wybierz zqgdang temperature gotowania, wciénij przycisk TEMP ,,+" lub ,,-"
* Ustawienia temperatury od 40 ° C do 100 ° C, naciéniecie ,+" lub ,-" oznacza regulacje 0 5° Cw
gére lub w dét.
* Podczas gotowania pokarze sie temperatura gotowanego dania
Predkosé: regulacja predkosci jest niezbedna do przygotowania potraw Speed ,,+" lub ,,-" w gére lub w dét.
* Regulacjaod 1 -10
* Gdy wybieramy opcje bez ustawienia czasu, urzqgdzenie bedzie pracowato nieprzerwanie
maksymalnie przez 10 min.

Nie uzywaé przyci ania gorqgcych
potraw (tempera i

VARMIX. Predkosc Nie przytrzymywaé

Gotowanie z uzyciem VARMIX:
* Umie$é naczynie ze stali w jednostce napedowej
* Przy ustawieniu femperatury nalezy pamietaé o:

1.) Ustaw czas

Przycisk TIME stuzy do ustawienia czasu pracy urzqdzenia maksymalnie 60 min. Aby zwiekszy¢ lub
zmniejszyé czas uzyj ,*+" lub .

Przycisk ,-” mozna wcisngé w dowolnym momencie, nawet w trakcie pracy urzqdzenia. Gdy chcesz
zmieni¢ czas uzyj przyciskdw +/-.

Naijlepiej ustawi¢ odpowiedniq iloéé czasu od razu.

2.) Ustaw temperature

Jedli twoje danie wymaga uzycia temperatury, uzyj przycisku TEMP. Temperature mozna regulowaé
w zakresie od 40 do 100 ° C, mozna jq regulowaé podczas gotowania. (zmienisz przy pomocy
przyciskéw + lub -)

Ryzyko obrazen sp
oryginalnej pok
zostanie wykryta nal
si¢ gorgcego jedze
trybu PULSE gdy te
miksowania gorgce

vzywaé wylgcznie
Gdy nieszczelnos¢

e ryzyko wydostania
eniem! Nie uzywaj
dkos¢ to 5! Podczas
grozi poparzeniem.

3.) Regulacja szybkosci
* VARMIX posiada 10 predkosci, mozna je zmienia¢ podczas pracy urzqdzenia, do tagodnego mieszania uzywaj
predkosci od 1 do 3 siekania, by cigé¢ wigksze kawatki nalezy uzyé programu 4-5 do przecierania

programy powyzej 6. ﬂB 8 8 G I ﬂ
* Zalecamy by zaczynaé¢ prace z urzqdzeniem od nizszej predkoéci zawsze mozna jq zwiekszy¢ —

w razie potrzeby. Po kilku dniach stosowania urzqdzenia bedziesz doktadnie wiedziat jak je
obstugiwaé. Nie ma powodu do zniechecania sie jedli za pierwszym razem cos sie nie uda. + GSE)_
* Pamietaij, ze nikt nie wie wszystkiego od razu. Podczas stosowania bgdz ostrozny, zawsze wybieraj
mniejszq predko$é i w razie potrzeby zwieksz jg. Kazdy wielki kucharz najpierw popetniat mnéstwo btedéw. Pamietai
jak wiele korzysci uzyskasz gotujgc z VarMix i ile czasu zyskasz. Maszyna bedzie pracowaé a ty mozesz zajqé sie
czym$ ciekawszym.
* Przepisy jakie stosujesz podczas przygotowywania dahn mozesz modyfikowaé w zaleznosci od potrzeb. Az bedziesz
osiggat wspaniate rezultaty.



Wazne!!!

Gdy gotujesz przy uzyciu temperatury maksymalna predko$é jokqg mozna uzyé to 5.

Podczas gotowania szybkosci od 6 do 9 sq zablokowane ze wzgledéw bezpieczenstwa. Majq zapobiec oparzeniom
gorqgcym daniem czy zupq, taka predko$é moze doprowadzi¢ do wycieku gorqcej cieczy z urzgdzenia.

Wskazéwka
Jesli masz zamiar gotowac zupe krem najpierw wymieszaj wszystkie sktadniki z wodg by stworzyé¢ gtadkg mase
(predkosc 8 lub 9) od 30 do 45 sekund dopiero potem wlgcz program gotowania. Zmiksowanie warzyw na
puree oszczedza czas i energie jaka byta by potrzebna do ugotowania wigkszych kawatkéw warzyw. W rezultacie
otrzymujesz gtadkq zupe krem jakqg doceniq najwieksi smakosze. Pamietaj najpierw miksuj potem gotui.
Oszczednosé energii oplaca sie tobie i naturze

Ryzyko obrazen sp zy uzywaé wylgcznie
oryginalnej pok Gdy nieszczelnos¢
zostanie wykryta nal ie ryzyko wydostania

si¢ gorgcego jedze
trybu PULSE gdy te
miksowania gorgcej z

eniem! Nie uzywaj
dkosc to 5! Podczas
rozi poparzeniem. By

4.) Przycisk START / STOP

©

ON / OFF

PULSE

Gdy korzystasz z programu PULSE nie koniecznie nalezy ustawiaé czas i szybko$¢. Wystarczy wcisngé przycisk

PULSE i urzqdzenie bedzie natychmiast pracowa¢ z maksymalng predkosciqg 10000 obr. /min. Urzqdzeni

pracuje tak dtugo jak dtugo trzymasz przycisk.

* Gdy zwolnisz przycisk urzgdzenie sie zatrzyma a licznik czasu pokarze "00:00". Przycisk stuzy gtéwnie do
rozdrabniania twardych pokarméw, np. kostki lodu, orzechy, mak, zboza (na magke) itd.

* Przycisk PULSE mozna uzywa¢ pulsacyijnie, na przyktad gdy chcesz otrzymaé grubsze kawatki. Naciskaj 3
lub 4 razy przycisk PULSE w krétkich odstepach czasu. Zywno$é bedzie réwnomiernie posiekana.



PROGRAMY GOTOWE

VarMix posiada 10 programéw gotowych. Naciénij przycisk MENU, aby wybraé jeden z programéw, po
wybraniu programu lampka LED zacznie migaé. Wybierz program potwierdz weciskajgc ON / OFF. Wyswiet-
lacz bedzie $wiecit sie podczas gotowania. Kazdy z programéw mozna modyfikowaé (czas, temperature oraz
predkosé).

MENU Temperatura Ustawienie Predko$é |Symbol Akcesoria Zmiana Zmiana Zmlon? .
czasu czasu temperatury predkosci
D.ough =L 8 minut  |Predkoé¢ 2 . M|es.z<1f:Ho .do tak nie nie
ciasta wyrabiania ciasta
Mix- Mieszanie - I minuta  [Predkos¢ 4 . Ostrze mieszajqce tak tak tak
Chop - Siekanie - 1 sekunda  [Predkosé 5 . Osfrze mieszajqce - - tak
Blend- Miksowanie fminufa i 30 Predkos¢ 8 Ostrze mieszajqce tak tak tak
sekund
Grind - Mielenie fminuta i 30 Predkos¢ 10 Osfrze mieszajqce tak tak tak
sekund
Ostrze mieszajqce
Whisk- Ubijanie - 4 minuty Predkosé 4 z ubijakiem tak nie tak (max 4)
motylkowym
il =E izt 80°C 12 minut  |Predko$é 2 Osfrze mieszajqce tak tak tak (max 3)
mleka
Cook - Gotowanie 100°C 20 minut  |Predkosé 2 . Ostrze mieszajqce tak tak tak (max 4)
Ostrze mieszajqce,
Steam - Gotowanie na 100°C 25 minut | Predkoéé 1 . ncdsk.zwka do tak tak tak (max 4)
parze gotowania na parze,
kosz do gotowania
Saute — ubijanie piany 100°C 3 minuty  [Predkosé 1 . Ostrze mieszajqce tak tak tak (max 4)

Ustawienie tempera
w twoim otoczeniu p
50°C. Maksymalna d

rekq. Stosowanie

hron siebie i osoby
nia jest wieksza niz
sci nie trzymaj miarki
m stosuj zalecenia



OPIS PROGRAMOW GOTOWYCH

1. 1. Program DOUGH: wyrabianie ciasta
* Program DOUGH jest specjalnie przygotowany do wyrobu gestego ciasta np. drozdzowego lub na chleb.
* By przygotowaé ciasto wybierz MENU i program DOUGH. Program jest ustawiony na wyrabianie ciasta
od 2 do 8 min. Czas mozna zmodyfikowa¢ przy pomocy przyciskdw + lub -. Patrz zdjecie ponizej. Nastep-
nie naciénij Przycisk ON / OFF, po zakohczeniu pracy ustyszysz 3 sygnaty dzwigkowe.

llos¢ maki do przy:
ciast maksym
Nie wolno vzywaé

make do wypieku
urzgdzenia.
bijaczki motylkowej

Wskazéwka:

Jesli potrzebujesz wiekszej ilosci ciasta (np. na jakas wiekszq uroczystosé rodzinng), wystarczy przygotowaé
kilka porcji, po przygotowaniu jednej umiesci¢ w naczyniuv nastepng. Mozesz powtarzaé ten proces wiele
razy, urzqdzenie poradzi sobie z naprawde duzgq ilosciq ciasta. Program wyrabiania trwa okoto 5 min wiec
i tak zaoszczedzisz sporo czasu w poréwnaniu do recznego wyrabiania.

Przyktad:
e ededl | Tege Creet A
Maka 500g
Woda 230g 8 minut
Oliwa z oliwek 10g

Mieszadto do ciasta

Umies$¢ w naczyniu ze stali mieszadio do wyrabiania cista.

* Wsyp do pojemnika 500 g mgki (naczynie ze stali powinno byé suche bez wody) nastepnie umie$é naczynie
w urzgdzeniu. A nastepnie nacisnij przycisk DOUGH, nastepnie START/STOP. Urzqdzenie zrobi reszte. llo$é
maki nie powinna przekraczaé¢ 500 g, w przypadku maki z wiekszq zawartoscig glutenu dawka nie powinna
przekracza¢ 300 g a ilo$é wody maksymalnie 300 g.

* Stosunek magki do wody powinien wynosi¢ 5:3, lepsze rezultaty otrzymamy dodajgc olej do maki (ciasto nie
bedzie sie przyklejato do $cianek naczynial)

Aby przygotow:

o!!! By wyrobi¢
sztywne i geste ¢

ego programu niz

Wskazéwka!
Urzgdzenie VARMIX umiesé na twardej stabilnej powierzchni, powinna by¢ czysta odituszczona i odporna
na temperature. Przyssawki znajdujgce sie w podstawie urzgdzenia poprawiajq stabilnos¢ urzgdzenia.
Pamietaj by urzgdzenie nie byto ustawione na krawedzi blatu / stotu istnieje ryzyko, ze moze zosta¢
zrzucone. Urzgdzenie powinno byé ustawione w pewnej odlegtosci od innych sprzetéw, by gorgca para
wydobywajqgca sie z urzgdzenia nie uszkodzita ich.



2. Program MIX

(?:::i:;g) llosé Czas Akcesoria
Owoce 600g, pociete na
15 sek
(Jabtko/Gruszka) kawatki 5 sekund
400g, pociete na
Kapusta kawalki 22 sekund
Ziemniaki 200, pocu?te na 25 lub 30 sekund
kawatki
Majonez
Olej stonecznikowy 250g
Zéttko 1
Sok z cytryny 1 tyzeczka
1 min 30 sekund
Musztarda 2 tyzeczka Ostrze miksujgce
Pieprz 2 szczypty
Sél 1/2 tyzeczki

* Umie$é w naczyniu ze stali ostrze miksujgce
* Wykorzystaj wtasng lub naszq recepture zawartq w tabeli
* Wecisnij “ MENU " nastepnie “ MIX " na koniec wcisnij “ON/OFF "

Wskazéwka
Uzyj programu miksujgcego do przygotowania puree z ziemniakéw lub do rozdrobnienia miekkich
pokarméw (grzyby, jaja, itp.)

3. Program CHOP

Sktadniki EEE Czas Akcesoria
(przyktadowe)
700g, tnij
Marchew & PO r.“J ne 15 sekund
kawatki
Cebula 50-200 g,pokrojona 10 sekund
w kostke
Ser 200 g, pokrojony w 20 sekund Ostrze miksujgce

kostke

* Umie$¢ w naczyniu ze stali ostrze miksujgce
* Wykorzystaj wtasng lub naszq recepture zawartq w tabeli
* Wcisnij “ MENU " nastepnie * CHOP " na koniec wcisnij “ON/OFF "



4. Program BLEND

Skiadniki llosé Czas Akcesoria
(przytadowe)
Czekolada 200g 16 sekund
Chléb Pokr6j w kostke 25 sekund
(3cm)
Czosnek 1 zgbek 5 sekund
Orzechy 250g 20 sekund Ostrze miksujqce

* Umie$¢ w naczyniu ze stali ostrze miksujgce
* Wykorzystaj wtasng lub naszq recepture zawartq w tabeli
* Weciénij “ MENU " nastepnie * BLEND " na koniec wcisnij “ON/OFF "

5. Program GRIND

Skiadnik llosé Czas Akcesoria
(przytadowe)
Ziarna kawy 100-250g Tmin 30 sekund
Ziarna pieprzu 30g 10 sekund
Ryz 100g Tmin 30 sekund
Sezam 10g 25 sekund Ostrze miksujgce

* Umie$é w naczyniu ze stali ostrze miksujqce
* Wykorzystaj wtasng lub naszq recepture zawartq w tabeli
* Wcisnij “ MENU " nastepnie “GRIND" na koniec wcisnij “ON/OFF "

6. Program WHISK

Skiadniki llosé Czas Akcesoria
(przytadowe)
Migkkie masto 200-600 g 4 minuty
Biatko 4 4 minuty
Ostrze miksujgce ibi]ok
motylkowy

* Umie$é w naczyniu ze stali ostrze miksujqce
* Wykorzystaj wtasng lub naszq recepture zawartq w tabeli
* Wcisnij “ MENU " nastepnie “ WHISK " na koniec wciénij “ON/OFF "
* Ustawienia: szybkos¢ 4, czas 4. Ograniczenie szybkosci max 4.
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7. Program MILK

Skiadniki llo§é Czas Akcesoria
(przytadowe)
Mleko 500ml-1L 8-12 minut
Gorgca czekolada
Mleko 500 ml
100-150g, 10-12 minut
Czekolada potamana na Ostrze miksujqce
kostki
* Umie$é w naczyniu ze stali ostrze miksujqce

* Wykorzystaj wtasng lub naszq recepture zawartq w tabeli
* Wecisnij “ MENU " nastepnie “ MILK" na koniec wcisnij “ON/OFF "
* Ustawienia: szybko$é¢ 3 / czas / 12 min / 80. Najmniejsza mozliwa szybkos¢ 2, ograniczenie predkosci 3.

Regulacja temperatury do 90°C.
8. Program COOK

Skiadniki llosé Czas Akcesoria
(przytadowe)
Zupa pomidorowa z jajkiem
Olej 10 ml
. 250 g, pokrojone
Pomid '
omidory w kostke
Woda 500 ml 20 minut
Sél 1 tyzeczka
Jaia 9 oot Ostrze miksujgce
* Umie$é w naczyniu ze stali ostrze miksujqgce

* Wykorzystaj wtasng lub naszg recepture zawartq w tabeli

* Wcisnij “ MENU " nastepnie “COOK" na koniec wciénij “ON/OFF "
¢ Ustawienia: szybko$¢ 2 / czas / 20 min / 100°C. Najwyzsza mozliwa szybkoéé 4, maksymalna predkosé 4.

Regulacja temperatury do 100°C.
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9. Program STEAM

Jismell llosé Czas Akcesoria
(przytadowe)
Marchew 800 g, .pokrclapno w kostke o 35 minut
wielkosci 0,5 cm
Brokét 800 g, pokrojony w kostke 25 minut
Kalafior 800 g, pokrojony w kostke 20-25 minut
Grzyby 500 g 20 minut
Zielona fasolka 500 g 20-25 minut
Ziemniaki 500 g 30 minut
Filet rybny 800 g 20-25 minut
. dstawka do got i
Swierzy szpinak 500 g 15-20 minut Nadstawka do gotowanic
na parze
Jabtko 500 g, pokrojone w kostke 15-18 minut
Gruszki 800 g, pokrojona w kostke 15-18 minut
Piers z kurczaka 600 g 25-30 minut

* Umies¢ ostrze tngce w naczyniu miksujgcym. Wlej 500 — 1000 ml wody. Umie$é nadstawke do gotowania
na parze zgodnie z opisem powyzej (akcesoria).

* Naciénij “MENU ” wybierz program “ STEAM” naciénij “ON/OFF ” . Czas gotowania zalezy od iloéci i
rodzaju sktadnikéw jakie gotujemy. Nalezy kontrolowaé iloé¢ wody w naczyniu miksujgcym.

* Ustawienia: szybko$é 1 / czas 25 min / temp. 100°C. Najwyzsza mozliwa szybko$¢ to 4, temperatura

100°C.

Nalezy na biezgco kon parowania catej wody

Wskazéwka
Jesli zywnosé jest bardzo rozdrobniona, mozna uzy¢ kosza do gotowania na parze.
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10. Program SAUTE

Sktadniki lloéé Czas Akcesoria
(przytadowe)

SOS LENTINUS EDODS

Szczypiorek 1 peczek
Czosnek 2 zgbki
Pomidory 5 szt. pokrojonych w kostke
Cukinia 1 nieduza pokrojona w
kostke
Pietruszka natka 1 peczek 30 minut
Musztarda 1 tyzka
Ocet balsamiczny 3 tyzki
Sos sojowy 2 tyzki Ostrze miksujqce
Sél, pieprz Do smaku
Olej 3 tyzki

* Umie$é w naczyniu ze stali ostrze miksujgce

* Wykorzystaj wtasng lub naszq recepture zawartq w tabeli

* Weciénij “ MENU " nastepnie “SAUTE" na koniec wcisnij “ON/OFF "

* Ustawienia: szybko$¢ 2/3 min / 100°C. Najwyzsza szybko$¢ 4, temperatura 100°C.

Zupa jarzynowa:

Peczek szczypiorku i czosnek miksujemy przez 5 sekund, szybko$¢ 5. Wlaé 3 tyzki oleju, ustaw czas na 5 min
/ temperatura 100 °C. Doda¢ 5 pomidordw, 1 matq cukinie, peczek pietruszki, tyzke musztardy, 3 tyzki octu

balsamicznego, 2 tyzki sosu sojowego, tyzeczke soli, pét tyzeczki pieprzu, tyzeczke cukru lub ostrq papryke.

Siekanie 5 sekund, szybkosé 5.
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CO ZROBIC GDY

E1 - nie moge wlozyé naczynia miksujgcego do urzadzenia.
- Wytqcz urzqdzenie i odtgcz od prqadu, zdejmij naczynie z jednostki napedowej. Podtqcz urzgdzenie do
pradu. Ponownie dopasuj naczynie do jednostki napedowej. By zablokowa¢ naczynie uzyj przyciski LOCK.

E2 - awaria czujnika temperatury
- W przypadku awarii czujnika temperatury, na wyéwietlaczu pokarze sie informacja o btedzie E2. Nalezy
skontaktowaé sie z autoryzowanym punktem serwisowym.

E3 - przecigzenie silnika
- Pojawienie sie na ekranie symbolu E3 oznacza, ze w naczyniu miksujgcym znajduje sie za duzo surowca,
silnik nie jest w stanie poradzi¢ sobie z takq ilosciq. Urzqdzenie automatycznie przestaje dziataé. Nalezy
odtgczyé urzqgdzenie od pradu i wyjgé naczynie. Umies¢ sktadniki ponownie w naczyniu ale mniejszq
ilo$é. Odczekaj 5 min i ponownie umie$é naczynie w jednostce napedowej. Jeli ponownie wys$wietla sie
informacja o btedzie E3 nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym punktem serwisowym Vase DEDRA.

E4 - przegrzanie silnika
- Gdy na ekranie pojawia sie symbol E4 oznacza to, ze urzqdzenie jest przecigzone lub pracuje za dtugo.
Moze to oznaczaé, ze temperatura silnika jest za wysoka. Urzgdzenie automatycznie przestaje dziataé.
Nalezy odtqczyé urzqdzenie od zasilania i wyjgé naczynie miksujgce. Wyjqé czeéé sktadnikéw z naczynia.
Odczeka¢ 30 min i ponownie umiescié naczynie w jednostce napedowe. Jeéli komunikat nadal sie pokazuje
nalezy skontaktowad sie z autoryzowanym punktem serwisowym Vase DEDRA.

INFORMACIJE NA TEMAT UTYLIZACII

Produkty firmy Vade DEDRA, s.r.o. sktadaijq sie z czesci, ktére nadajq sie do recyklingu. Prosze wyrzucaé zuzyty
sprzet w odpowiednie miejsca. Gdy urzqgdzenie zuzyje sie nie nalezy wyrzucaé go razem z innymi odpadami.
Nalezy odniesé je do miejsca, w ktérym zostanie poddane recyklingowi. Chron $rodowisko.

DZIAL OBStUGI KLIENTA

By w petni zadowoli¢ naszych klientéw, ktérych satysfakcja jest dla nas na pierwszym miejscu, uruchomili$my
specjalng infolinie by w razie pytan kazdy klient mégt zapytaé i wyjasni¢ swoje watpliwosci.

Vase DEDRA
Podhradni 69
552 03 Ceskd Skalice
CZ tel.: +420 491 423 179
PLtel.: +48 717 166 648
SK tel.: +421 233 056 591
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UWAGI:
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DEDRA

INNOVATIONS

Vase DEDRA, s.r.o.,
Podhradni 69, 552 03 Ceskd Skalice, CZ,EU
CZ: +420 491 451 210
SK: +421 233 056 591

PL: +48 717 166 648 =
www.dedra.cz @ ﬁ
www.dedra.cz/sk
www.mojadedra.pl



